
M E N U



MENU DLA DZIECI

KOTLECIKI DROBIOWE 	 35

frytki, surówka z marchewki, ketchup 270 g 

KASZUBSKIE RUCHANKI   	 39

syrop klonowy, owoce 260 g

PULPECIKI DROBIOWE 	 36

puree ziemniaczane, surówka z marchewki 230 g

ZUPY

KREM Z ZIELONYCH SEZONOWYCH	 33 
WARZYW	

panierowany camembert 330 ml

KREMOWA ZUPA RYBNA Z LIMONKĄ	 30

330 ml

DANIA RYBNE

OKOŃ JEZIORNY W PANKO 	 63

puree z groszku, remulada, mix sałat 380 g

FILET Z SUMA	 69

soczewica z warzywami, orzeźwiająca sałatka  

z kalarepy i świeżego szpinaku 450 g

       LEKKO ZAWINIĘTY SANDACZ	 65

sos cytrynowy, prasowane ziemniaczki  

z koperkiem, warzywa sezonowe 430 g

Witamy serdecznie  
w Tawernie Kaszubskiej  
 
– miejscu, gdzie tradycja spotyka się  
z nowoczesnością, a smaki kaszubskiej 
kuchni przenoszą naszych gości  
w magiczny świat regionalnych 
specjałów. Nasza restauracja, położona 
w malowniczym sercu Kaszub, oferuje 
autentyczne dania przygotowane 
z lokalnych, świeżych składników, 
dzięki czemu każdy posiłek staje się 
niezapomnianą kulinarną podróżą.

W menu znajdziecie specjalnie 
oznaczone potrawy, które szczególnie 
polecamy waszej uwadze:

WEGETARIAŃSKIE

 

KOPYTKA	 46

sos szparagowy / ser bursztyn 320 g

SAŁATKA Z KOZIM SEREM 	 48

sałata rzymska, pieczony burak, kozi ser, prażone  

pestki słonecznika, pomarańcza, vinaigrette 280 g

PRZYSTAWKI

PSTRĄG WĘDZONY NA ZIMNO 	 34

brioche, kremowy ser, ogórek 260 g

TATAR WOŁOWY 	  56

cebula, emulsja estragonowa, pikle, pikantny sos  

z wędzoną papryką, pieczywo 240 g

PIERŚ Z KURCZAKA SUPREME	 56 	

warzywa z patelni z masłem, sos z zielonego  

pieprzu z pieczarkami 475 g

KNEDLE Z DZICZYZNĄ  	 49

okrasa z cebuli, żurawina 390 g

KANAPKA Z PIECZONĄ WOŁOWINĄ 	 69

czerwona kapusta, pikle, ser cheddar, majonez  

w zestawie z frytkami i napojem gazowanym gratis 550 g

Cena kanapki poza zestawem 370 g	 53

       WOLNO PIECZONA KARKÓWKA	 55

zapiekanka ziemniaczana, sezonowe warzywa, 

sos z karmelizowanej cebuli 440 g

POLĘDWICZKA WIEPRZOWA	 69

posypka z chorizo i ziół, mus z pieczonego selera,  

ziemniak pieczony podanym z twarożkiem,  

sezonowe warzywa, sos 480 g

DANIA MIĘSNE

DODATKI

 
FRYTKI 210 g� 16

FRYTKI Z BATATÓW 210 g � 18

MIX SAŁAT 140 g�  14

KETCHUP 20 g� 3

WARZYWA SEZONOWE 220 g� 18

PUREE ZIEMNIACZANE 220 g� 16

SZEF KUCHNI POLECA



ZIMNE NAPOJE

PEPSI 200 ml	�  9

PEPSI MAX 200 ml	�  9

7UP 200 ml	�  9

SOK POMARAŃCZOWY 200 ml	�  9

SOK JABŁKOWY 200 ml	�  9

SOK Z CZARNEJ PORZECZKI 200 ml	�  9

WODA GAZOWANA 300 ml / 1 l	�  9/15

WODA NIEGAZOWANA 300 ml / 1 l	�  9/15

ORZEŹWIAJĄCA LEMONIADA  
CYTRUSOWA 1 l	�  30

CIEPŁE NAPOJE

CAPPUCCINO 150 ml	�  14

KAWA CZARNA 140 ml	�  12

ESPRESSO 20 ml	�  10

FLAT WHITE 250 ml	�  16

LATTE 200 ml	�  17

HERBATA VEERTEA 250 ml	�  11

do wyboru: 

Herbata Cytrysowa, Earl Grey

Herbata Zielona, Herbata Miętowa

Malina z żurawiną
OCEŃ NAS!

TRIPADVISOR GOOGLE MAPS

ALERGENY

RYBA

NABIAŁ

ORZECHY

JA JKO 

SKORUPIAKI

GORCZ YCA

SELER

ZIARNA ZBÓŻ

SIARCZ ANY

SEZ AM

SOJA   

GRZ YBY

Pełen wykaz składników i alergenów znajduje się u obsługi.

DESERY

TARTA CYTRYNOWA Z OWOCAMI� 32

180 g

BABKA BANANOWA� 30

sos kawowo-waniliowy, gałka lodów waniliowych 140 g

LODY WANILIOWE� 36

bita śmietana, owoce 230 g


