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PRZYSTAWKI

TATAR Z ŁOSOSIA  46

majonez sriracha | awokado | chutney  

z mango i świeżego imbiru 140 g

CARPACCIO Z BURAKA  32

rukola | regionalny ser | orzechy włoskie |  

granat 220 g

CHRUPIĄCA KASZANKA  29

puree z jabłka i ziemniaka |  

marynowana cebula 180 g

TRADYCYJNY BEFSZTYK TATARSKI  44

żółtko | marynowane warzywa 180 g

SAŁATKI

MŁODY SZPINAK  36

krucha sałata lodowa | gruszka |  

suszone pomidory | pestki słonecznika / 

ser bursztyn 350 g

GRILLOWANE SEZONOWE WARZYWA  34

350 g

GRILLOWANE SEZONOWE WARZYWA 

Z KURCZAKIEM  38

400 g

GRILLOWANE MŁODE WARZYWA  
Z KREWETKAMI  48

400 g

ZUPY

„KARTOFLANKA” KASZUBSKA  23

zupa ziemniaczana z boczkiem  

na maślance i jogurcie 300 ml

TRADYCYJNY ROSÓŁ Z DOMOWEGO  
PTACTWA  19

domowy makaron 300 ml

KREM POROWO-SZPINAKOWY  26

prażona ciecierzyca  300 ml

DANIA GŁÓWNE

KASZOTTO Z KASZY BULGUR  
I CIECIERZYCY  44

suszone pomidory | pieczarki | szpinak | 

granat 450 g

PIECZONY ŁOSOŚ  68

rabarbar z miętą | puree z selera i ziemniaka |  

szparagi 170 g

SMAŻONY FILET Z SANDACZA  62

karmelizowane buraczki | zapiekanka ziemniaczana | 

dresing ze świeżych pomidorów 170 g

PIERŚ Z KURCZAKA NADZIEWANA 

SUSZONYM POMIDOREM Z BAZYLIĄ  44

młoda marchew z groszkiem | kopytka  

gnocchi | sos Porto 180 g

WOLNO GOTOWANA KARKÓWKA 

WIEPRZOWA  46

młoda kapusta z koprem | puree ziemniaczane | 

sos grzybowy z żurawiną 180 g

KNEDLE ZIEMNIACZANE Z SZARPANĄ  
KACZKĄ  42

puree z czerwonej kapusty | jabłko  

karmelizowane 300 g

BURGER WOŁOWY  49

bekon | sałata | ogórek konserwowy | marynowana 

cebula | cheddar | colesław | frytki 350 g

MĄCZNE

MAKARON SPAGHETTI Z PESTO  
Z PIETRUSZKI  36

pieczarki | szpinak 400 g

GNOCCHI Z SUSZONYMI POMIDORAMI  
I KURCZAKIEM  44

400 g

MAKARON PENNE Z CUKINIĄ,  58

POMIDORKAMI I KREWETKAMI  

400 g

MENU DLA DZIECI

ULUBIONA ZUPA PRZEDSZKOLAKÓW  20

Pomidorowa z makaronem 200 ml

KURCZAK MAŁY   29

Klopsiki mięsne | puree ziemniaczane 250 g

HANNA MONTANA  26

Spaghetti bolognese 250 g

SMERF ŁAKOMCZUCH  24

Deser lodowy z bitą śmietaną i owocami 150 g

Zapraszam serdecznie do kuchni 
mojego dzieciństwa ale w nieco 
innym wydaniu regionalnym. Swoje 
dania tworzę z pasją wykorzystując 
nowoczesne techniki kulinarne. Dzięki 
temu, znane potrawy odkrywają swoje 
nowe oblicze! Kultywując tradycję. 

Szef kuchni



ZIMNE NAPOJE

PEPSI 8

SCHWEPPS 8

MIRINDA 8

7UP  8

SOK POMARAŃCZOWY  8

SOK GREJPFRUTOWY  8

SOK CZARNA PORZECZKA  8

SOK JABŁKOWY  8

SOK POMIDOROWY  8

CIEPŁE NAPOJE

CAPPUCCINO 180ml 15

KAWA CZARNA 120ml 11

ESPRESSO | PODWÓJNE 20ml/40ml 12/14

FLAT WHITE 180ml 12

LATTE 180ml 15

CZEKOLADA NA GORĄCO 150ml 17

KAWA PISTACJOWA 180ml 20

KAWA WANILIOWA 180ml 20

HERBATA VEERTEA 150ml 11

do wyboru:  White tea & rose - biała herbata z różą

 Black tea - czarna herbata 

 Passionate green tea - zielona herbata 

 Harmonious Mint - miętowa herbata

 Cranberry & Rasberry - malina z żurawinąDESERY

OWOCE SEZONOWE  28

kogel mogel | kruszonka | lody maślankowe /

sos waniliowy 250g

MALINOWY RAJ  26

mus malinowy | żelka malinowa | kruszonka  

czerwone owoce | żel malinowy z jägermeisterem  200g 

SERNIK SŁONY KARMEL  24

słony karmel | czekolada deserowa | kajmak 200g

ALERGENY

RYBA

MLEKO

ORZECHY

JA JKO 

SKORUPIAKI

GORCZ YCA

SELER

ZIARNA ZBÓŻ

NABIAŁ

SEZ AM

SOJA

DODATKI

PIECZONE ZIEMNIAKI 250 g 12

PUREE ZIEMNIACZANE 200 g  14

KASZA BULGUR 180 g   12

FRYTKI 180 g  16

WARZYWA Z GRILLA 200 g  16

SAŁATKA WIOSENNA 120 g  16

COLESŁAW 150 g  12


